
Il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva 
conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3. 

Al fine di garantire la sicurezza igienico sanitaria e le caratteristiche organolettiche dei prodotti, tutti i nostri 
piatti contengono preparazioni sottoposte ad abbattimento termico a -20°C. 

TUTTI I PREZZI SONO INTESI IN EURO� COPERTO € 6

PESCE

CARNE

VEGETARIANO

Capesante
in crosta di Mandorle,

Emulsione al Limone e Timo

5 81 4

22

Vitello Tonnato,
Insalatina di Radicchio,

Nocciole tostate

8 123 4

20

Uovo morbido,
Crema di Patate affumicate,
Spuma ai Funghi Porcini,

Crostini di pane

7 121 3

20

Gnocchi di Patate,
Scampi,

Pomodorini confit,
Granella di Pistacchio

3 41 2   8 9

20

Tagliolini,
Ragù d’Anatra,

Parmigiano Reggiano 24 mesi

7 91 3

22

Risotto di Zucca arrostita,
Fonduta di Monte Veronese,
Riduzione al Balsamico

7 12

24

Branzino,
Crema di Topinambur,
Verdure di Stagione

4 7

28

Tagliata di Manzo,
Patate al forno,

Misticanza invernale

4 7

28

Tortino di Melanzane,
Crema di Fagioli bianchi,
Chips di Patate dolci

71 3

26
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ALLERGENI ALIMENTARI / FOOD ALLERGENS


